


Nuestro paisaje,
nuestra identidad.

¿Q
U

É
 O

FR
EC

E
M

O
S

?
¿Q

U
IÉ

N
E

S
 S

O
M

O
S

?
N

U
E

ST
R

O
 V

IN
O

¿D
Ó

N
D

E
 S

U
R

G
E

?

Nuestro primer vino joven recibe el nombre con el que se llamaba
antiguamente a nuestras tierras de la finca de Passatemps: 
“Lo Camp Vermell”, una reivindicación a nuestro pasado y patrimonio
presente en todos nuestros productos. 

la fachada la textura la pintura*

*Pintura realizada por 
nuestro padre y con la que 
queremos rendirle homenaje.



Ficha técnica.
51% Mantonegro, 24% Merlot, 20% Syrah, 4% Monastell, 1% Callet 
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VARIEDADES

14,0% Alch.

DO Binissalem-Mallorca

Viñas distribuidas en pequeñas parcelas por toda la zona de producción de la DO 
Binissalem-Mallorca. Mínima intervención, favoreciendo la competitividad, viticultura respetuosa.

Vendimia manual en cajas de no más de 15kg. Selección manual de la uva en la mesa. 
Fermentación alcohólica en inoxidable a temperaturas inferiores a 22ºC con una maceración 
variable de entre 7 y 12 días. Posterior prensado y descanso en inoxidable y toneles de 500L 
de roble francés usadas (1-3 vinos). No se añaden sulfitos durante la fermentación alcohólica, 
a pesar de que el vino es corregido una vez ha acabado la fermentación maloláctica. 
No se utiliza clarificante.

20% 3 meses en botas de de 500L de roble francés. 80% en depósitos de inoxidable.

GRADUACIÓN

ZONA DE PRODUCCIÓN

VITICULTURA

VINIFICACIÓN

CRIANZA



Nota de cata
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Color rojo rubí.

Aromas a fruta roja, sobre un fundido herbácea 
y ligeramente tostado. Recuerdos a piel de naranja 
y frambuesas.

Equilibrado y armonioso, largo. 
Retrogusto a fruta roja. 

FASE VISUAL

FASE OLFATIVA

FASE GUSTATIVA



3
El recuerdo de una infancia rodeados de naturaleza, de ani-
males, al lado de la familia, compartiendo buenos momen-
tos, donde aprendimos a valorar el sacrificio que supone el 
trabajo en el campo mallorquín.  

“Nuestra voluntad  es 
conservar nuestra tierra

y nuestro legado”

hermanos

Somos tres hermanos, la quinta generación de una familia 
que ha preservado nuestras raíces y la historia de la finca 
de Son Borràs de Passatemps. Emprendemos este reto 
para transformar nuestro amor por la tierra en un producto 
que refleja la tradición y nuestros valores.

¿Q
U

É
 O

FR
EC

E
M

O
S

?
¿Q

U
IÉ

N
E

S
 S

O
M

O
S

?
N

U
E

ST
R

O
 V

IN
O

¿D
Ó

N
D

E
 S

U
R

G
E

?



En el interior de Mallorca 
(entre Santa Mª del Camí y Sencelles)

 se esconde un tesoro: 
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Una finca con una arquitectura singular, un entorno idóneo para 
desconectar, y una tierra rica donde crecen los olivos con los que se 

produce un aceite de gran calidad y delicioso sabor.
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CONTACTO: 
info@sonborras.com

gracias!


